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Présentation de I'éditeur

15 recettes de pétisserie pour les nutella-vore

Si comme moi vous étesfan de Nutella, celivre est fait pour vous. Vous découvrirez 15 savour euses
recettes qui raviront les papilles de votre famille, maisaussi des vétres.

Aufil des 40 pages de celivre, vous allez apprendre & mijoter des pétisseries au Nutella savoureuses, qui
raviront les papilles de votre famille ou de vosinvités.

Simples areproduire, ces recettes ont été testées par mes soins et je peux vous dire qu’ elles sont toutes
exceptionnelles.

Je les partage aujourd’ hui pour le plus grand plaisir de vos papilles.

15 recettes savoureuses

Jai choisi les 15 meilleures recettes de mon carnet de notes. Voici donc 15 recettes pleines de saveurs, aux
arémes de chocolat et de noisettes, tout droit issues du pot de Nutella. Aujourd’ hui, ¢ est tout cela que vous
retrouverez dans vos gateaux. Et si vous ne prenez pas 1 ou 2 kg comme moi, je nem'’y connais pas.

15 recettes faciles areproduire

La pétisserie n’est pas si compliquée, ¢’ est un tour de main qu'’il faut acquérir. Gréace ace livre, vous aurez
toutes les cartes en main pour cuisiner des pétisseries originales sans vous prendre la téte. Grace a des
explications claires et des photos de qualité, vous arriverez sans probléme a reproduire ses pétisseries.

15 recettes de pétisserie variées

I 'y’ en apour tout les gouts : pour les amateurs de cupcakes, de cakes, de brownies, de cheescakes ou de
cookies, chacun y trouvera son compte et se régalera au fil des 40 pages de ce livre spécialement dédié au
Nutella.

Un exemple de géteau ?
Fondant au Nutella et aux céréales Rice Krispy

Ingrédients :

- 600 g de céréales Rice Krispy
- 30 g de mini marshmallow

- 60 g de beurre

- 227 gde Nutella

Pour le nappage :

- 113 g de pépites de chocolat

- 227 g de Nutella

- 1 cuillére a café de beurre fondu

Recette :

- Dans un plat alant au four, afeu moyen, faites fondre le beurre et les marshmallows ensemble.?



- Unefoisqu'ils sont fondus, gjoutez le Nutella et mélangez pour en faire un mélange onctueux.?
- Versez ce mélange sur les céréales et versez le tout sur un plat beurré.?

- Pour le dessus, réchauffez le Nutella, les pépites de chocolat et le beurre dans un bol atempérature
vraiment moyenne. Versez cette préparation sur celle précédemment faite.

- Mettez le tout au réfrigérateur et découpez des carrés pour servir.
A proposde |’ auteur
AMANDA VERNIER est mered’un petit gargon de 2 ans. Fan de pétisserie, ellerégale au quotidien
sa petite famille.

Comptable deformation, elle a pour but d’ouvrir une patisserie avec son mari. En attendant, elle
partage avec vous Sesr ecettes.

Présentation de |'éditeur

15 recettes de pétisserie pour les nutella-vore
Si comme moi vous étes fan de Nutella, celivre est fait pour vous. Vous découvrirez 15 savour euses
recettes qui raviront les papilles de votre famille, maisaussi desvotres.
Au fil des 40 pages de celivre, vous alez apprendre a mijoter des pétisseries au Nutella savoureuses, qui
raviront les papilles de votre famille ou de vos invités.
Simples areproduire, ces recettes ont été testées par mes soins et je peux vous dire qu’ elles sont toutes
exceptionnelles.
Je les partage aujourd’ hui pour le plus grand plaisir de vos papilles.

15 recettes savoureuses

Jai choisi les 15 melilleures recettes de mon carnet de notes. Voici donc 15 recettes pleines de saveurs, aux
arémes de chocolat et de noisettes, tout droit issues du pot de Nutella. Aujourd’ hui, ¢ est tout cela que vous
retrouverez dans vos géteaux. Et si vous ne prenez pas 1 ou 2 kg comme moi, je nem’'y connais pas.

15 recettes faciles a reproduire

Lapétisserie n’est pas si compliquée, ¢’ est un tour de main qu'il faut acquérir. Gréce a ce livre, vous aurez
toutes les cartes en main pour cuisiner des pétisseries originales sans vous prendre latéte. Grace a des
explications claires et des photos de qualité, vous arriverez sans probléme a reproduire ses patisseries.

15 recettes de pétisserie variées

Iy en a pour tout les gouts : pour les amateurs de cupcakes, de cakes, de brownies, de cheescakes ou de
cookies, chacun y trouvera son compte et se régalera au fil des 40 pages de ce livre spécialement dédié au
Nutella.

Un exemple de géteau ?
Fondant au Nutella et aux céréales Rice Krispy

Ingrédients :

- 600 g de céréales Rice Krispy
- 30 g de mini marshmallow

- 60 g de beurre

- 227 g de Nutella

Pour le nappage :



- 113 g de pépites de chocolat
- 227 g de Nutella
- 1 cuillére a café de beurre fondu

Recette :
- Dans un plat alant au four, afeu moyen, faites fondre le beurre et les marshmallows ensemble.?
- Unefois qu'ils sont fondus, gjoutez le Nutella et mélangez pour en faire un mélange onctueux.?

- Versez ce mélange sur les céréales et versez le tout sur un plat beurré.?

- Pour le dessus, réchauffez le Nutella, les pépites de chocolat et le beurre dans un bol atempérature
vraiment moyenne. Versez cette préparation sur celle précédemment faite.

- Mettez le tout au réfrigérateur et découpez des carrés pour servir.

A proposde I’ auteur

AMANDA VERNIER est méred’un petit garcon de 2 ans. Fan de patisserie, ellerégale au quotidien
sa petite famille.

Comptable deformation, ellea pour but d’ouvrir une patisserie avec son mari. En attendant, elle
partage avec vous Sesr ecettes.
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